Klasyfikacja nagréd w Konkursie kulinarnym
w»Dziedzictwo kulinarne szansga na rozwoj produktu turystycznego”

Kategoria: zupy, dania glowne

1. ,,Przysmak Polaka” — zupa krem z buraka 1 z bialych warzyw —

Pani Ewa Szczesna

2. ,,Przysmak Rowniny Wotominskiej” — wotowina duszona z warzywami —
Pani Izabella Sasin

3. Zupa krem z dyni — Pani Justyna Wilczek KGWiG w Postoliskach
Wyro6znienie:

Karkéwka pieczona pod jabtkami z leniwymi kluskami i buraczkami —

Pani Justyna Wilczek KGWiG w Postoliskach

Kategoria: wedliny, wyroby garmazeryjne, przystawki itp.
1. Deska kozich specjalow — Pani Ewa Szczesna

2. Deska domowych serow — Pani Katarzyna Stankiewicz

3. Ser grabowski — Pan Borys Rudajko

Wyroznienie:

Paluchy chlebowe — Pani Anna Elsner

Kategoria: napoje bezalkoholowe i alkoholowe typu nalewki, piwo i inne
1. Wino z winogron 10% - Pani Justyna Wilczek KGWiG w Postoliskach

2. Nalewka z czarnego bzu — Pan Bogdan Sadowski

3. Nalewka z czarnej porzeczki — Pan Jozef Zielinski

Wyroznienie:

Aronia syrop — Pani Hanna Sawicka

Wino gronowe czerwone ,,Beau Champ — Pigkne pola” — Pan Borys Rudajko

Kategoria: ciastai desery

1. Orzechy w miodzie wielokwiatowym (czerwcowym) — Pan Borys Rudajko
2. Babeczki czekoladowo — dyniowo — pomaranczowe — Pani Anna Elsner

3. Sernik z bialg czekoladg — Pani Justyna Wilczek KGWiG w Postoliskach
Wyrdznienie: brak



